
FATÜZELÉSES PIZZA
WOOD OVEN PIZZA

MARGHERITA DI ANGELO
Főzött paradicsom, mozzarella, pecorino, bazsalikomolaj

Cooked tomato sauce, mozzarella, pecorino, basil oil

5 490 Ft / 14,3 €  (1, 7)  V

BUFALINA
Paradicsomszósz, bivalytejes mozzarella,

koktélparadicsom, bazsalikom
Tomato sauce, bu�alo mozzarella, cherry tomato, basil

  5 890 Ft / 15,3 €  (1, 7)  V

TONNO
Paradicsomszósz, tonhal,

olivabogyó, marinált hagyma
Tomato sauce, tuna, olive,

marinated onion

  6 190 Ft / 16,1 €  (1, 4, 7, 12)

FUNGHI
Parmezán krém, sült gomba, petrezselyem, kecskesajt

Parmesan cream, grilled mushroom, parsley, goat cheese

5 990 Ft / 15,6 €  (1, 7) V

ABRUZZESE
Paradicsomszósz, mozzarella, csípős szalámi, sonka

Tomato sauce, mozzarella, spicy salami, ham

6 190 Ft / 16,1 €  (1, 7)  CS / H

EMILIANA
Paradicsomszósz, mozzarella, pármai sonka, parmezán

Tomato sauce, mozzarella, prosciutto di Parma, parmesan

6 190 Ft / 16,1 €  (1, 7)

TG
Paradicsomszósz, füstölt kacsamell, parmezán,

karamellizált lilahagyma, chili
Tomato sauce, smoked duck breast, parmesan,

caramelized onion, chili

  6 290 Ft / 16,3 €  (1, 7, 12)  CS / H

CARPACCIO NERO
bélszín carpaccio, szarvasgomba,

vargánya, petrezselyem, fior di latte
beef tenderloin carpaccio, black tru�e,

porcini, parsley, fior di latte

9 990 Ft / 25,9 €  (1, 7)



1 € = 385 HUF
In case of paying in Euro the change will be given in Hungarian forint (HUF). 

Felhívjuk Kedves Vendégeink figyelmét, hogy a számla végösszege 15 %-os szervizdíjat tartalmaz. 
Dear Customers! Please note that we have an additional 15 % service charge.

1051 Budapest, Október 6. u. 8. | +3670 333 2174
       tomgeorgebudapest       Tom George Osteria       tomgeorge.hu

ÉTELALLERGÉNEK:
1. Gluténtartalmú gabonafélék, 2. Rákfélék, 3. Tojás, 4. Hal, 5. Földimogyoró,

6. Szójabab, 7. Tej, 8. Diófélék, 9. Zeller, 10. Mustár, 11. Szezámmag,
12. Kén-dioxid és szulfitok, 13. Csillagfürt, 14. Puhatestűek (kagyló, tintahal, polip)

ALLERGEN INFORMATION:

1. Cereals containing gluten, 2. Crustaceans, 3. Eggs, 4. Fish, 5. Peanuts,

6. Soybeans, 7. Milk, 8. Nuts, 9. Celery, 10. Mustard, 11. Sesame seeds,

12. Sulphur dioxide and sulphites, 13. Lupin, 14. Molluscs

SALUTE
PROSECCO BRUT DOCG

Foss Marai, Valdobbiadene, Italy

3 500 Ft / 9 €

1 ER CRU BLANC DE BLANCS
Paul Goerg, Champagne, France

6 700 Ft / 17,4 €

PINOT GRIGIO DOC 2023
Livio Felluga, Friuli, Italy

4 000 Ft / 10,4 €

PRIMITIVO RISERVA MARPIONE
GIOIA DEL COLLE DOP 2021

Tenuta Viglione, Puglia, Italy

5 500 Ft / 14,3 €

ALKOHOLMENTES
NON-ALCOHOLIC

VIRGIN SAUVIGNON BLANC
Le Petit Beret, Occitiane, France

2 900 Ft / 7,5 €

LYSEROD
Sparkling Tea, Denmark

2 900 Ft / 7,5 €

15 cl


