BN
4 Y
= =
) -/
NG

PIZZA AUS DEM HOLZOFEN
WOOD OVEN FlzzA

MARGHERITA DI ANGELO

Gekochte Tomaten, Mozzarella, Pecorino, Basilikumal
Cooked tomato sauce, mozzarella, pecorino, basil oil

5490 Ft/143€ a.nv
BUFALINA

Tomatensauce, Biiffelmilchmozzarella,
Kirschtomaten, Basilikum
Tomato sauce, buffalo mozzarella, cherry tomato, basil

5890 Ft/153€ a7 v
TG ARRABBIATA

Pikante Tomatensauce mit gerdstetem Paprika,
gerostete Paprika, Stracciatella spicy red pepper-tomato sauce,
Spicy red pepper-tomato sauce,
rosted red pepper, stracciatella

5890 Ft/153€ a,7) v.cs/H
FORMAGGI

Taleggio, Pecorino, Gorgonzola, Fior di Latte,
hausgemachte Chili-Marmelade, Petersilie, Mandeln
Taleggio, pecorino, gorgonzola, fior di latte,
homemade chili jam, parsley, almond

0090 Ft/158 € a.7.8)
ABRUZZESE

Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, Schinken
Tomato sauce, mozzarella, spicy salami, ham

6090 Ft/158 € a.7) cs/n
EMILIANA

Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken, Parmesan
Tomato sauce, mozzarella, prosciutto di Parma, parmesan

6090 Ft/158 € a.7)
TG

Tomatensauce, gerducherte Entenbrust, Parmesan,
karamellisierte lila Zwiebel, Chili
Tomato sauce, smoked duck breast, parmesan,
caramelized onion, chili

6290 Ft/16,3€ ¢,7,12) cs/H
CARPACCIO NERO

Carpaccio vom Rinderfilet, schwarzer Triiffel, Steinpilze,
Petersilie, Fior di Latte
beef tenderloin carpaccio, black truffle,
porcini, parsley, fior di latte

9990 Ft/259€ .7




PROSECCO BRUT DOCG
Foss Marai, Valdobbiadene, Italy

3500Ft/9€
1 ER CRU BLANC DE BLANCS

Paul Goerg, Champagne, France

6700Ft/174 €
LUGANA SAN BENEDETTO DOC 2023

Zenato, Veneto, ltaly

3300Ft/80¢€

PINOT GRIGIO DOC 2023
Livio Felluga, Friuli, Italy

4000Ft/104 €
CHIANTI CLASSICO DOCG 2022

Volpaia, Toscana, ltaly

3700Ft/9,6€

PRIMITIVO RISERVA MARPIONE

GIOIA DEL COLLE DOP 2021
Tenuta Viglione, Puglia, Italy

5500Ft/143€

1€ =385 HUF
In case of paying in Euro the change will be given in Hungarian forint (HUF).

Liebe Gaste, bitte beachten Sie den Gesamtbetrag der Rechnung
Beinhaltet eine Servicegebiihr von 15 %.
Dear Customers! Please note that we have an additional 15 % service charge.

LEBENSMITTELALLERGENE: 1. Glutenhaltiges Getreide, 2. Krebstiere, 3. Eier, 4. Fisch, 5. Erdniisse,
6. Sojabohnen, 7. Milch, 8. Nsse, 9. Sellerie,10. Senf, 11. Sesamsamen, 12. Schwefeldioxid und Sulfite,
13. Sternhaufen, 14. Weichtiere (Muscheln, Tintenfisch, Oktopus)

ALLERGEN INFORMATION:

1. Cereals containing gluten, 2. Crustaceans, 3. Eggs, . Fish, 5. Peanuts,

6. Soybeans, 7. Milk, 8. Nuts, 9. Celery, 10. Mustard, 11. Sesame seeds,

12. Sulphur dioxide and sulphites, 13. Lupin, 1t Molluscs
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