ENU

N
‘s LEVES / SOUP
ELOETEL / STARTER
OLASZ PARADICSOMLEVES
RICOTTA BELSZINTATAR scsaiomic mezrolls s
Maringlt sa . e : S e Basil oil, mozzarella toast
arinalt sarga cékla, Szdritott paradicsom, aioli, jus, fiirj tojas
friss fliszerek, di6, focaccia Sun-dried tomato, aioli, jus, quail egg 3 69((1) fg)/ v9’6 €
Marinated yellow beetroot, 6890Ft/179€ v
herbs, walnut, focaccia (1,3,12) S7EZONALIS KREMLEVES
4190 Ft/109 € o
0.7612) v VOROSTONHAL CARPACCIO (o EASONAL OREAM J0UP
VELLOWTAIL CIRPICCIO o rdocn o it
VITELLO TONNATO Edeskdmény, citrus, 3600 i /06 €
VITELLO TONNATO szardella vinaigrette o v ’
Borjd, tonhal krém, csicsokachips, marokkai citrom Fennel, citrus,
Veal, tuna cream, Jerusalem artichoke chips, anchovy vinaigrette MARHAHUSLEVES
moroccan lemon 5690Ft/148 € BEEF BROTH
6790 Ft/176€ 10 Hasos tortellini, sargarépa, zeller
vee TOSZKAN MAJ PATE Meat totelr, carot, cotery
FEKETEKAGYLO TUSCAN LIVER PATE o
MUSSELS Vin santo, szardella, e
fehérbor, tengeri sparga, zsalya, flige, brids HALLEVES
petrezselyem, fokhagyma Vin santo, anchovy, FISH SOUP
White wine, salicornia, parsley, garlic sage, fig, brioche Tintahal, feketekagylé, branzino
5690Ft/148€ 4690 Ft/122€ Squid, black mussel, branzino
@.40.12.19 (138712 4890 Ft/127 €
@,14,12,1)
N\
HAZITESZTA, RIZOTTO / HOMEMADE PASTA, RISOTTO
ERDEI GOMBA SUTOTOK FUSTOLT BURRATA
WILD MUSHROOM PUMPKIN SMOKED BURRATA
Arborio rizs, grillezett gombavelouté, Ravioli, fliszeres siit6tok, Gnocchi, paradicsom szész, grana padano, citrom
petrezselyemchips kecskesaijt, tékmagolaj, zsalya Gnocchi, tomato sauce, grana padano, lemon
Arborio rice, grilled mushroom Ravioli, spicy pumpkin, goat cheese, 5800Ft/153€
velouté, parsley chips pumpkinseed oil, sage 13,7V
5690 Ft/14,8€ 5690Ft/148 € ;
7V (1,3,7,8)V ZOLD LASAGNA
GREEN LASAGNA
CARBONARA BOLOGNESE Bolognai ragu, besamel, parmezén
CARBONARA BOLOGNESE Bolognese, bechamel, parmesan
Rigatoni, guanciale szalonna, pecorino, tojds Pappardelle, bolognai ragu 5090 Ft/156€
Rigatoni, guanciale, pecorino, egg Pappardelle, bolognese ragu (1,3,7,9,12)
5390 Ft/14,0 € 5390Ft/14,0€ L
1,3,7,12) 1,3,9,12) BELSZIN
L R TENDERLOIN
FUSTOLT KACSAMELL TENGER GYUMOLCSEI Papfojté, varganya, gorgonzola,
SMOKED DUCK BREAST FRUTTI DI MARE tejszin, kakukkfi
Agnolotti, ricotta, vodkas paradicsomszosz, citrom Spagetti, feketekagyld, tintahal, rak, fokhagyma, fehérbor Strozzapreti, porcini, blue cheese,
Agnolotti, ricotta, tomato sauce with vodka, lemon Spaghetti, black mussel, squid, prawn, garlic, white wine double cream, thyme
5990 Ft/156 € 8790 Ft/228 € 7490 Ft/195¢€
1,3,7) (1,2,3,14,9,12,14) (1,3,7)
Tésztaink gluténmentesen is elkészithetéek. Kérem érdeklédjon a felszolgalonal!
We can make our dishes with gluten-free pasta. Please ask your server.
SALATA / SALAD
BURRATA TG CEZAR-SALATA GOMBA
BURRATA TG CAESAR SALAD MUSHROOM
Koktélparadicsom, bazsalikomolaj, szaritott olivabogyd Csirke / rak Bébi spendt, szdritott paradicsom, kecskesajt, parmezan, citrom
Cherry tomato, basil oil, dried olive Rémai saldata, Baby spinach, sun dried tomato, goat cheese, parmesan, lemon
6490 Ft/169 € ropogds kapribogyo, 4990 Ft/130€
(7,12) V parmezan @V
Chicken / prawn
FODROSKEL Romaine lettuce, TONHAL
KALE crispy caper, TUNA
Stracciatella, radicchio, szilva, cékla, mogyoro, z6ld olaj parmesan Avokado, szaritott paradicsom, TG vinaigrette
Stracciatella, radicchio, plum, beetroot, hazelnut, green oil 5800Ft/153€ Avocado, semi dried tomato, TG vinaigrette
5490Ft/143€ (1,2,3,4,7,10,12) 7190 Ft /18,7 €

(5,7,10)V 4,12)




[

l TG SIGNATURE

COTOLETTA FASZENEN GRILLEZETT EGESZ TENGERI HALAK GRILLEZETT SZARVASGOMBAS
COTOLETTA CHARCOAL GRILLED WHOLE FISH BORJUKARAJ SULTBURGONYA
Rantott borjakaraj, speck, Kérem érdeklédjon a felszolgalonal GRILLED TRUFFLE FRIES
parmezan martds, zsalya Please ask your waiter VEAL LOIN Parmezan, kakukkf
Fried veal loin, speck ham, 17990 Ft/ Parmesan, thyme
parmesan sauce, sage ORATA / BRANZINO 467 € (400 4990 Ft/129 €
18990 F1/493 € 2690 Ft/70€ (100g) 7€ (400g) et
FOETEL / MAIN DISH FATUZELESES PIZZA
PARMIGIANA DI MELANZANE SERPENYOS RAK WOOD OVEN PIzzA
PARMIGIANA DI MELANZANE PAN-ROASTED PRAWN
Padlizsan, fior dilatte, parmezan, Pikans paradicsomszosz, piritott kovaszolt kenyér MARGHERITA DI ANGELO

paradicsom, bazsalikom olaj
Eggplant, fior di latte, parmesan,
tomato, basil oil

Spicy tomato sauce, toasted sourdough bread

6990 Ft /182€

(1,2,4,7,9,12) CS

5190Ft/135€
0y ROPOGOS TINTAHAL
KACSAMELL CALAWR[ FR_[ T I
DUCK BREAST Bazscllkgmgs .C|I0|I
Brokkoli, vad brokkoli, szaritott paradicsom, mandula Basil aioli
Broccoli, wild broccoli, sun-dried tomato, almond 8190 Ft/213€
7990 Ft/208 € (1,3,14)
(7,8) . .
7,8 TENGERI SULLO
BORJUPOFA ) SEA BASS
VEAL CHEEK Edeskémény, rukkola salata

Polenta, jus, parmezdn, salsa verde Fennel, rocket salad

Polenta, jus, parmesan, salsa verde 8190 Ft/213 €
11990 Ft /31,1 € 6
*.7)
/ /4 I4 oo /4 \
FASZENEN KESZULT ETEL
CHARCOAL GRILLED DISH
Kéret valasztasa javasolt
Side dish suggested
RIB-EYE - ‘ T-BONE
5 BELSZIN ~
o KIB-EYE FILET MIGNON . BONE
maha rib-eye Uruauaui bélszin Erlelt Omaha T-bone
Omaha rib-eye U 9 ];L.J’ t mi Aged Omaha T-bone
(min. %00 g) ruguay et mignon (min. 1100 g)

14990 Ft /38,9 € (220 g)

5790 Ft/15,0 € (100 g) 4990 Ft/13,0€ (100 g)

LAZAC

BARANY SALMON TIEQT%L
LAMB Grillezett lazac steak Gri .
Baranyborda Grilled salmon steak rlllgzett tmtqhal
Y Grilled squid
11790 Ft/30,6 € o w
MARTAS / SAUCE
mind / allat 1490 Ft/3,9 €
ZOLDBORS MARTAS SALSA VERDE JUS
GREEN PEPPER SAUCE SALSA VERDE JUS
712) v 4,7,12) V
KORET / SIDE
mind / allat 3190 Ft/ 83 €
SPENOT TG INSALATA MISTA
SPINACH TG INSALATA MISTA

Bio saldta, retek, parmezan
Bio salad, radish, parmesan

Fokhagyma, citrom, vaj
Garlic, lemon, butter

v v
SULT CUKKINI KEMENCES BURGONYA
FRIED COURGETTE OVEN BAKED POTATO
Parmezan, szarvasgomba olaj Gremolata
Parmesan, truffle oil Gremolata
a,7) Vv @2 v
- J

ETELALLERGENEK: 1. Gluténtartalma gabonafélék, 2. Rakfélék, 3. Tojas, L. Hal, 5. Féldimogyord, 6. Szdjabab, 7. Tej, 8. Dicfélék, 9. Zeller,

Féz6tt paradicsom, mozzarella, pecorino, bazsalikomolaj
Cooked tomato sauce, mozzarella, pecorino, basil oil

4990 Ft/130 €

a7V

BUFALINA
Paradicsomszosz, bivalytejes mozzarella,
koktélparadicsom, bazsalikom
Tomato sauce, buffalo mozzarella, cherry tomato, basil

5690Ft/148 €
w7V

TG ARRABBIATA
Pikans siiltpaprikas paradicsomszosz,
slilt paprika, stracciatella
spicy red pepper-tomato sauce,
rosted red pepper, stracciatella

5090Ft/148 €

an v

FORMAGGI
Taleggio, pecorino, gorgonzola, fior di latte,
hazi chili jam, petrezselyem, mandula
Taleggio, pecorino, gorgonzola, fior di latte,
homemade chili jam, parsley, almond

5790 Ft/150 €

(1,7,8)

ABRUZZESE
Paradicsomszosz, mozzarella, csipds szaldmi, sonka
Tomato sauce, mozzarella, spicy salami, ham

5890 Ft/153€

(1,7) CS/H

EMILIANA
Paradicsomszész, mozzarella, parmai sonka, parmezan
Tomato sauce, mozzarella, prosciutto di Parma, parmesan

5890 Ft/153€

(19 7)

TG
Paradicsomszosz, fiistolt kacsamell, parmezan,
karamellizalt lilahagyma, chili
Tomato sauce, smoked duck breast, parmesan,
caramelized onion, chili

6290 Ft/163 €

(1,7,12) CS/H

CACIO E PEPE
Pecorino, feketebors, tintahal, szarvasgomba olaj
Pecorino, black pepper, squid, truffle oil

6290 Ft/163 €

(1,7,1%)

1€ =385 HUF
In case of paying in Euro the change will be given in Hungarian forint (HUF).

Felhivjuk Kedves Vendégeink figyelmét, hogy a szdmla végdsszege
15 %-os szervizdijat tartalmaz.
Dear Customers! Please note that we have an additional 15 % service charge.

Felhivjuk Kedves Vendégeink figyelmét, hogy fél adag étel
rendelése esetén az ar 70%-at szamitjuk fel.
Please notice that by ordering a half-size dish
you will have to pay 70% of the price.

for further languages:

10. Mustar, 11. Szezdmmag, 12. Kén-dioxid és szulfitok, 13. Csillagfiirt, 14. Puhatesttiek (kagylé, tintahal, polip)
ALLERGEN INFORMATION: 1. Cereals containing gluten, 2. Crustaceans, 3. Eggs, U. Fish, 5. Peanuts, 6. Soybeans, 7. Milk, 8. Nuts, 9. Celery, E E

10. Mustard, 11. Sesame seeds, 12. Sulphur dioxide and sulphites, 13. Lupin, 14. Molluscs

1051 Budapest, Oktober 6. u. 8. | +361266 3525
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