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Projekt tartalmanak bemutatasa:

A Leroy. Co. Kft. 1997. aprilisaban alakult. Tobb, mint hisz éve sikeresen prosperalé vallalkozas, mely Budapest belvarosaban
két, kiildnb6z4 stilusui népszerd éttermet lizemeltet. Ezek a Tom George ltaliano Etterem és Tokio Etterem egyarant jelentds
vendégforgalommal rendelkezé vendéglaté egységek. A Tom George Italiano Etterem kinalataban déntéen az olasz
kulinaris izvilag kap szerepet. Az ételek kiilonlegességének, a forgalom, versenyképesség megtartasanak érdekében
folyamatosan fejlesztéseket hajt végre konyhatechnolédgidban, az étterem belsé kdrnyezetének kialakitdsdban, a szakmai
stab szervezetfejlesztésében. Ezt az irdnyt, vagyis a folyamatosan megujulni tudast sziikséges fejleszteni annak érdekében,
hogy a kialakitott vendégkor, illetve az elldtogatok tovabbra is vonzé kdrnyezetben magas szinvonalu kiszolgalasban,
kilonleges izvildgu ételek elfogyasztasédban részesiilhessenek.

Ezen célt szolgalja tovabb a VEKOP-1.2.6-20-2020-01139 sz.,A Leroy. Co. Kft. technoldgiai megujulasanak megvalésitasa”
cimd projekt keretében megvaldsuld beruhazas, melyhez 94.050.314 Ft tdmogatast kapott.

A projekt soran megvaldsul6 eszkdzbeszerzéseknek készonhetéen a Tom George Italiano Etterem elavultnak tekinthet
eszkozparkja ujul meg. A f6z6konyha teriiletén taldlhatd egységek a hidegkonyha, a talalé és a f6z6 sziget, ami szakositva
van serpenyds ételek, koretek elkészitésére. A kiilonb6zé munkafeliiletek, ahol a technoldgiai folyamatok zajlanak, hiitott
munkaasztalokon, melegité pulton. A jelenlegi eszk6zok kozill, a serpenydk, fazekak, labasok, hélégkeveréses sttok,
tésztaf6zok, olajsiitok, pizza kemencék és a pizzdhoz tartozo el6készitd. A grill palyan hiitdtt munkaasztalok, faszenes grill
latvanypult talalhaté, amely hévédé tiveggel van elvélasztva a vendégtértdl. Tovabba a Thermo mixer, amely krémesit,
pépesit alapanyagokat. Sousvide gép husok lassu f6zéséhez, sokkolo h(ité a kell6 dllag eléréséhez. Vakum csomagolé gép
az alapanyagok professzionalis tarolasahoz a z6ldség halak, husoknak kiilon eszkdzzel. Tészta, hus és halas el6készitd
egység a konyha elkilondlt részeként.

Az Uj technolégiaval hatékonyabban és gyorsabban lehet kiszolgdlni a vendégeket, valamint korszeriibb munkakorilmé-
nyeket nyujt a dolgozéknak. Az Uj géppark lehetévé teszi az Uj termékek bevezetését, Ujabb korszerlibb technolégia
alkalmazasat, frissebb alapanyagfelhasznalast, az ételek szakszerlbb és hatékonyabb elkészitését, ezzel gyorsitva a vendé-
gek kiszolgalasat. A projekt végrehajtasaval a konyha részlegen jelentés fejlesztések tudnak megvalésulni, Gj technoldgidk
keritilnek bevezetésre az ételek készitésének teriiletére. A beszerezni kivant eszk6zék mind professziondlisak, konyhatechno-
l6gidban a legujabb, legjobb minéségliek. Ennek eredményeként még kénnyebben, gyorsabban elkészitheté mindségi
ételek kiszolgalasa valik lehetévé a vendégek szamara.

Az Uj gépek bevezetésével egyidében a dolgozdk fejlesztési programban vesznek részt, mely soran szakmai tudasuk boviil,
Uj technoldgidkat ismernek meg és sajatitanak el. Ezzel biztositva, hogy a teljes termelési folyamat, mind gépi eszkoz
oldalrél és humaneréforras vetiletében teljesen megujul, ezzel ndvelve a termelékenységet és a megszokott magas
szinvonalu szolgaltatds nyujtasat. A géppark megujulds lehetévé teszi, hogy a termelési folyamatban kisebb egységnyi
alapanyagok feldolgozasa is lehetévé valjon, ami biztositja a pontosabb tervezés és hatékonysag szamitas alapfeltételeit,
kisebb selejttel és alapanyag veszteséggel lehet szamolni a projekt keretében beszerzésre keriil§ gépek lizemeltetésével.



